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Salamandre Hi-Light

– Jusqu’à 65 % d’économie
d’énergie par rapport à
une salamandre
conventionnelle

– Rapidité de chauffe
(env. 5 sec.)

– Arrêt automatique avec
signal acoustique

– Mise en mémoire du
temps de cuisson

Modèle 543

– Tête coulissante en
hauteur de 25 à 190 mm

– 3 corps de chauffe à
infrarouge

– Enclenchement à choix de
1, 2 ou des 3 corps de
chauffe

– Fonction de maintien en
température

– Avec grille et lèchefrite

Modèle 543 T

– Idem modèle 543, mais
avec enclenchement
automatique

Hi-Light Salamander

– Erhebliche Energieeinspa-
rung von bis 65 % zu her-
kömmlichen Salamandern

– Schnelle Aufheizzeit
(ca. 5 Sek.)

– Automatische Abschaltung
mit akustischem Signal

– Memory-Funktion des
Timers

Modell 543

– Höhenverstellbare Heiz-
ebene von 25 bis 190 mm

– 3 Infrarotheizungen
– Betrieb Wahlweise mit

1, 2 oder allen 3 Infrarot-
heizungen

– Warmhaltefunktion
– Auffangschale und Grillrost

Modell 543 T

– Wie Modell 543, jedoch
mit Tellererkennung

Bild Bestellnummer Beschickungsfläche Anschlusswert Gewicht Wandbefestigungen

Photo Référence Surface de cuisson Puissance Poids Console

GN 1/1 3 NAC 400V
100.543 570 x 530 x 500 530 x 365 mm 4.5 kW 69 kg 100.549

GN 1/1 3 NAC 400V
100.543 T 570 x 530 x 500 530 x 365 mm 4.5 kW 69 kg 100.549

C
A

B

A x B x C mm

100.543

100.543 T
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Modell 542

– Höhenverstellbare Heiz-
ebene von 25 bis 190 mm

– 2 Infrarotheizungen
– Takt-Energieregler
– Auffangschale und Grillrost

Modell 544

– Höhenverstellbare Heiz-
ebene von 25 bis 190 mm

– 4 Infrarotheizungen
– Betrieb Wahlweise mit

2 oder allen 4 Infrarot-
heizungen

– Auffangschale und Grillrost

100.542

100.544

Bild Bestellnummer Beschickungsfläche Anschlusswert Gewicht Wandbefestigungen

Photo Référence Surface de cuisson Puissance Poids Console

GN 2/3 3 NAC 400V
100.542 400 x 530 x 515 345 x 310 mm 3.0 kW 30 kg 100.548

GN 4/3 3 NAC 400V
100.544 735 x 530 x 515 630 x 360 mm 6.0 kW 75 kg 100.549

C
A

B

A x B x C mm

Modèle 542

– Tête coulissante en
hauteur de 25 à 190 mm

– 2 corps de chauffe à
infrarouge

– Rhéostat à impulsions
– Avec grille et lèchefrite

Modéle 544

– Tête coulissante en
hauteur de 25 à 190 mm

– 4 corps de chauffe à
infrarouge

– Enclenchement à choix de
2 ou des 4 corps de chauffe

– Avec grille et lèchefrite
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Bild Bestellnummer Beschickungsfläche Anschlusswert Gewicht Wandbefestigungen

Photo Référence Surface de cuisson Puissance Poids Console

3 NAC 400V100.512 650 x 480 x 560 530 x 365 mm 3.9 kW 51 kg 100.513

1 NAC 230V100.514 450 x 450 x 470 450 x 320 mm 2.0 kW 30 kg 100.515

100.520 630 x 380 x 580 520 x 325 mm 5.0 kW 43 kg 100.521

C
A

B

A x B x C mm

Elektro-Salamander 512

– 2 Infrarot-Strahlungs-
heizzonen (getrennt
schaltbar)

– Leistungregelung durch
Simmerstat

– Heizelement 
höhenverstellbar

– Auffangschale und Grillrost

Elektro-Salamander 514

– Infrarot-Strahlungs-
heizkörper

– Leistungregelung durch
Simmerstat

– Heizelement 
höhenverstellbar

– Auffangschale und Grillrost

Gas-Salamander 520

– Festes Heizelement
– Beschickungsfläche 

stufenlos höhenverstellbar
– Auffangschale und Grillrost

Salamandre électrique 521

– 2 zones de chauffe
indépendantes

– Tête coulissante en hauteur
– Réglage par rhéostat
– Avec grille et lèchfrite

Salamandre électrique 521

– 1 zone de chauffe 
– Tête coulissante en hauteur
– Réglage par rhéostat
– Avec grille et lèchefrite

Salamandre à gaz

– Tête fixe
– Surface de cuisson mobile

en hauteur et en continu
– Avec grille et lèchefrite

100.512

100.514

100.520
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